
☑ Сортування та попереднє

охолодження винограду; 

☑  Динамічна мацерація перед

ферментуванням;  

☑ Ферментація (бродіння) при

контрольованих температурах;

☑ Контрольоване яблучно-молочне

бродіння.

☑ Колір: рубіново-червоний з

фіолетовими відблисками

☑ Аромат:  приємний, насичений, з

відтінками фіалки, ожини та руколи

☑ Смак:  сухий та свіжий з помірною

кислотністю

Температура подачі: 16-18 град С

Ідеально до:  страв з червоного

м’яса, дичини та витриманих сирів 

Vigna Dogarina

Червоне, сухе,12,5%, 0,75 л 

 Italy, Veneto,

Venezia, DOC

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 

Venezia Carmenere

Сорт винограду: 

Карменер 100% 

ВИНО 

м. Одеса, 

вул. Грецька, 33, 

м. Київ,

вул. Саксаганського, 25

www.artwine.com.ua


